
St�t�s
C H I L L E D

CAESAR SALAD  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16.95
whole  lea f  romaine ,  house made c rou tons ,
anchovy,  parmesan

HOUSE SALAD . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14.95
mixed greens ,  cucumbers ,  car ro t s ,  ka lamata o l i ves ,
cher ry  tomatoes ,  i ta l ian  v ina igre t te

ICEBERG WEDGE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16.95
cher ry  tomatoes ,  g ra ted egg,  b lue  cheese c rumbles ,
chopped bacon,  b lue  cheese dress ing

ROASTED BEET SALAD . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16.95
mixed greens ,  roas ted bee t s ,  goat  cheese ,
cand ied walnu t s ,  champagne v ina igre t te  

ROASTED PEPERONATA & MOZZARELLA . . . . . . . . . . .  19.95
roas ted be l l  peppers ,  capers ,  bas i l ,  o l i ve  o i l ,  aged
balsamic ,  mozzare l la  d i  bu fa la ,  g r i l led  sourdough c ros t in i

PROSCIUT TO & BURRATA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  23.95
arugu la ,  g r i l led  sourdough c ros t in i

BEEF CARPACCIO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19.95
t h in ly  s l i ced fi le t  o f  beef ,  a rugu la ,  o l i ve  o i l ,  lemon,
c r i spy  capers ,  parmesan

DUNGENESS CRAB COCKTAIL  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  32.95

JUMBO PRAWN COCKTAIL  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  23.95 MINESTRONE

NEW ENGLAND CLAM CHOWDER

H O T

SPINACH ARTICHOKE DIP . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17.95
toas ted sourdough c ros t in i
ADD:  DUNGENESS CRAB  |  14

ARANCINI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15.95
cr i spy  r i so t to  ba l l s  s tu f fed wi th  mozzare l la  cheese ,
s igna tu re  mar inara  sauce ,  parmesan

JOE’S MEATBALLS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18.95
whipped r ico t ta ,  parmesan ,  g r i l led  sourdough c ros t in i

FRIED CALAMARI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  22.95
house made cockta i l  &  ta r ta r  sauces

FRIT TO MISTO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  22.95
l ight ly  f r ied  ca lamar i ,  rock  shr imp,  lemon,  o l i ves ,  fenne l ,
assor ted vegetab les ,  house made sp icy  a io l i

DUNGENESS CRAB CAKE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  25.95
arugu la  sa lad ,  summer  corn ,  house made sp icy  a io l i

GARLIC BREAD . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11.95
parmesan cheese ,  pars ley

JOE’S HOUSE MADE RAVIOLI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10.95
beef & spinach-fil led,  c lass ic meat sauce, parmesan cheese

SPAGHET TI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9.95
c lass ic  meat  sauce ,  parmesan cheese

SEASONAL VEGETABLE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10.95

MASHED POTATOES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9.95

FRENCH FRIES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8.95

CREAMED SPINACH . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10.95

SAUTÉED SPINACH . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10.95

CUP  |  7 .95  • BOWL  |  9 .95

C o n s u m i n g  r a w  o r  u n d e r c o o k e d  m e a t s ,  p o u l t r y ,  s e a f o o d ,  s h e l l fi s h ,  o r  e g g s  m a y  i n c r e a s e  r i s k  o f  f o o d b o r n e  i l l n e s s ,  e s p e c i a l l y  w i t h  c e r t a i n  m e d i c a l  c o n d i t i o n s .

JOE’S FAMOUS
HAMBURGER SANDWICH

24 .95

ADD:  CHEESE  |  2

sourdough roll  •  french fries  •  charbroiled upon request

PRIME RIB DIP
26 .95

ADD:  CHEESE  |  2
t h in ly  s l i ced roas ted pr ime r ib  on  a  f rench  ro l l

au  jus   •  horserad i sh  sauce  •  f rench  f r ies

CLASSIC COBB . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  23.95
romaine ,  g r i l led  ch icken ,  chopped bacon,  g ra ted egg,
tomatoes ,  avocado,  po in t  reyes  b lue  cheese c rumbles ,
i ta l ian  v ina igre t te

DUNGENESS CRAB LOUIE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  36.95
romaine ,  dungeness  c rab,  avocado,  cher ry  tomatoes ,
hard bo i led egg,  cucumbers ,  b lack  o l i ves ,  lou ie  dress ing

S�ps

Sides

H�se Specialties

H O U S E  M A D E  D R E S S I N G S
italian  •  caesar  •  louie  •  creamy chive  •  blue cheese

En�ée Salads

JOE’S ITALIAN CHOPPED . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  21.95
romaine ,  rad icchio ,  sa lami ,  cucumbers ,  be l l  peppers ,
tomatoes ,  garbanzo beans ,  pepperonc in i s ,  fenne l ,  o l i ves ,
p rovo lone cheese ,  parmesan ,  i ta l ian  v ina igre t te

CHICKEN CAESAR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  21.95
romaine ,  g r i l led  ch icken ,  house made c rou tons ,  
parmesan ,  caesar  d ress ing

JOE’S EGGPLANT PARMIGIANA  |  28.95
layers  o f  th in ly  s l i ced ,  l ight ly  f r ied  eggplan t ,

s igna tu re  mar inara  sauce ,  r ico t ta ,
mozzare l la ,  parmesan

HOUSE MADE BAKED LASAGNA  |  28.95
layers  o f  pas ta ,  c lass ic  meat  sauce ,

r ico t ta ,  mozzare l la ,
parmesan

D I N N E R  ·  A P R I L  2 0 2 4



M E A T ,  C H I C K E N  &  F I S H  D I S H E S  S E R V E D  W I T H  C H O I C E  O F  S I D E
spaghetti  •  joe’s house made ravioli  •  french fries  •  mashed potatoes

14oz  NEW YORK . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  48.95

25oz  BONE-IN RIBEYE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  64.95

8oz  F ILET  MIGNON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  54.95

10oz  STEAK ALA BRUNO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  33.95

LAMB CHOPS (4)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  44.95
min t  sa l sa  verde

PORK CHOP . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  32.95
roas ted apple  compote

S A U T É E D  M U S H R O O M S  A N D  O N I O N S  |  4

JOE’S HOUSE MADE RAVIOLI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  25.95
beef  & sp inach-fi l led ,  c lass ic  meat  sauce ,  parmesan

SPAGHET TI  AND MEATBALLS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  25.95
c lass ic  meat  sauce ,  parmesan

L INGUINE PESTO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  24.95
ADD:  GRILLED CHICKEN  |  5   •  SAUTÉED PRAWNS  |  7

FET TUCCINE ALFREDO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  23.95
ADD:  GRILLED CHICKEN  |  5   •  SAUTÉED PRAWNS  |  7

FILET OF SOLE PICCATA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  32.95
capers ,  sha l lo t s ,  gar l ic ,  lemon,  whi te  wine

JOE’S F ILET  OF SOLE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  32.95
egg d ipped,  pan seared,  house made ta r ta r  sauce

CHARBROILED SALMON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  34.95
lemon beur re  b lanc

GOLDEN FRIED PRAWNS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  30.95
house made ta r ta r  sauce

WHOLE BRANZINO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  38.95
cas te lve t rano o l i ve  sa l sa  verde

PICCATA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  38.95
capers ,  sha l lo t s ,  gar l ic ,  lemon,  whi te  wine

SCALLOPINI  SAUTÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  38.95
tomatoes ,  mushrooms ,  sha l lo t s ,  gar l ic ,  whi te  wine

MARSALA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  38.95
mushrooms ,  sha l lo t s ,  gar l ic ,  marsa la  wine

MILANESE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  38.95
l ight ly  b readed,  pan seared,  a rugu la  sa lad

PARMIGIANA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  40.95
l ight ly  b readed,  s igna tu re  mar inara  sauce ,
monterey  jack  cheese

PICCATA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  33.95
capers ,  sha l lo t s ,  gar l ic ,  lemon,  whi te  wine

SCALLOPINI  SAUTÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  33.95
tomatoes ,  mushrooms ,  sha l lo t s ,  gar l ic ,  whi te  wine

MARSALA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  33.95
mushrooms ,  sha l lo t s ,  gar l ic ,  marsa la  wine

MILANESE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  33.95
l ight ly  b readed,  pan seared,  a rugu la  sa lad

PARMIGIANA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  35.95
l ight ly  b readed,  s igna tu re  mar inara  sauce ,
monterey  jack  cheese

PAN ROASTED HALF CHICKEN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  35.95
meyer  lemon-gar l ic  pan jus

ROASTED PRIME RIB
46.95

mashed pota toes  • c reamed sp inach
au jus  • horserad i sh  sauce

JOE’S SPECIAL
22.95

s igna tu re  sc ramble  o f  g round beef ,
sp inach ,  on ions ,  eggs

ADD:  MUSHROOMS  |  2

SPICY RIGATONI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  28.95
s igna tu re  mar inara  sauce ,  vodka,  c ream,  red pepper  flakes

SPAGHET TI  CARBONARA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  27.95
pance t ta ,  egg yo lk ,  c ream,  pecor ino romano

SHRIMP SCAMPI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  29.95
l i ngu ine ,  tomatoes ,  gar l ic ,  c ream,  whi te  wine

L INGUINE AND CLAMS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  29.95
whi te  wine ,  gar l ic ,  c ream

N o t  a l l  i n g r e d i e n t s  a r e  l i s t e d .  P r i c e s  s u b j e c t  t o  c h a n g e .  A  6 %  s u r c h a r g e  w i l l  b e  a d d e d  t o  a l l  f o o d  a n d  b e v e r a g e  s a l e s  t o  a s s i s t  w i t h  S . F .  E m p l o y e r  M a n d a t e s .

H�se Specialties

Pasta

Veal
Chicken

Steaks & Ch�s Seaf�d

RED WINE BRAISED SHORT RIB
44.95

potato puree, glazed carrots, crispy
shallots, fresh shaved horseradish

D I N N E R  ·  A P R I L  2 0 2 4

CIOPPINO
49.95

cod, clams, mussels, dungeness crab, shrimp,
calamari, tomato-fennel brodetto,

grilled sourdough crostini

SEARED DAY BOAT SCALLOPS
WITH RISOT TO 

42.95
spring risotto with asparagus, english peas,

mint, lemon, parmesan 

BRAISED LAMB SHANK
39.95

red wine braise, mascarpone polenta,
thumbelina carrots, green beans 


